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Umidade do cafe:
influencia direta na
qualidade e preco

A Qualidade do café é fator deter-
minante para a lucratividade do cafei-
cultor e a umidade do café tem forte
influéncia na qualidade e consequente-
mente no prego do café.

A determinagdo da umidade por
processos visuais ou empiricos, sem o
uso do aparelho determinador de umi-
dade pode levar a erros grosseiros na
avaliagdo da umidade dos graos de café,
que podem gerar prejuizos maiores que
o proprio valor do equipamento.

Caso a propriedade tenha um
programa de rastreabilidade ou certi-
ficagcdo, recomenda-se que o medidor
venha acompanhado de um certificado
de calibracdo. Esse certificado atesta a
qualidade da medicao e deve ser reno-
vado anualmente, apds a revisdo pre-
ventiva.

O café deve ser medido sem a pre-
senca da casca e do pergaminho e livre
de impurezas. Cabe aqui uma observa-
¢do sobre a medida de umidade do café
em coco. A Gehaka ndo disponibiliza
essa escala nos medidores pelo simples
fato que ela pode induzir o usuario a er-
ros graves, umavez que a casca pode es-
tar mais seca que os grdos ou vice-versa.
Néo foi encontrada uma correlagédo en-
tre a umidade do café em coco e o café
beneficiado para que esse tipo de medi-
da pudesse ser realizada com precisdo.
Portanto, ndo é recomendado que se
tomem decisOes através de medidas de
umidade com o café em coco.

Tanto no terreiro como no secador,
deve-se retirar uma pequena amostra
composta representativa do lote, pro-
ceder a sua homogeneizagdo e reduzi-la
ao tamanho adequado para ser coloca-
da no medidor.

A umidade ideal para beneficiar o
café éde 10,8 a 11,2 %.

Abaixo de 10 % de umidade, os
prejuizos serdo a quebra dos graos e a
perda de peso.

Acima de 12 %, havera perda de
qualidade (branqueamento) do café, re-
fletindo em menor preco.

Importante: antes do beneficia-
mento, o café deve “descansar” no mi-
nimo 8 dias (seco em terreiro) e 10 dias
(seco em secador).

Para cafés especiais, a recomenda-
¢do é de 30 dias. Esse procedimento é
importante para uniformizar a secagem
dos grdos.

Para os equipamentos que fazem
a medida através de uma amostra pre-
viamente pesada, recomenda-se reali-
zar a pesagem de forma bem criteriosa,
pois se tivermos graos a mais ou graos
a menos haverd certamente um erro na
medida final da umidade. Além disso, é
bom que o medidor esteja nivelado so-
bre uma superficie plana e fixa.

Outro cuidado importante refere-
se ao carregamento da camara de medi-
da. Apds a pesagem da quantidade exa-
ta da amostra, ela deve ser colocada no
medidor, para isso utiliza-se a propria
cuba de pesagem.

Tao importante quanto a pesagem
¢é a corregao de umidade em fungdo da
temperatura. Os medidores mais mo-
dernos tém dois termdémetros que mo-
nitoram a temperatura do instrumento
e a temperatura da amostra de graos.
Recomenda-se que a diferenca entre es-
tas temperaturas seja menor que 10 °C.
A melhor condicao para a medigdo de
umidade é aquela em que o medidor, a
amostra e o ambiente estejam todos na
mesma temperatura.

Finalizada a safra, o medidor deve
ser guardado corretamente, preferen-
cialmente dentro de sua bolsa para
transporte ou em uma caixa, evitando
que insetos e roedores se instalem den-
tro dele e causem prejuizos as diversas
partes do instrumento.

E aconselhado que se retire a bate-
ria quando o medidor ficar sem ser usa-

Fernando Engelbretch
Gehaka

do por um bom periodo, descartando-a,
e uma nova devera ser instalada ao ini-
ciar a utilizacdo do medidor na safra do
ano seguinte.

Para garantir o adequado funcio-
namento do medidor de umidade, o fa-
bricante recomenda que se faca a manu-
tengdo preventiva anualmente.

Ha varios anos a Gehaka disponi-
biliza sua equipe de técnicos para rea-
lizar manutengdes preventivas durante
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a Femagri e Feira do Cerrado, para que
o cooperado possa manter seu medi-
dor de umidade devidamente revisado
e aferido antes de utiliza-lo na proxima
colheita.

Ndo deixe de levar seu medidor para
revisdo no estande da Gehaka, en-

quanto vocé visita a proxima edicdo
da Femagriou a Feira do Cerrado!

INIAD

ARTESIANOS

ESTRUTURA E TECNOLOGIA A FAVOR DA VIDA
Pequenos e grandes projetos de perfuracdo.

« Perfuragdo de pogos

com5

« Limpeza e manutencdo
de pocos artesianos

« Vendas e instalacées
de bombas submersas

« Vendas de hidrémetros
e horimetros

Servicos com
utilizagao de produtos
blodeg\‘ada\lels

* * X

vendas@uniaopocos.com.br

Entre em contato pelo 0800 777 0760

21



